
 

 

 

PREMIÈRE ASSIETTE  
 

 

Millefeuille d’escargots de Sologne et champignons, crème montée à l’ail - 16 €* 

Sologne snails and mushrooms, cream with garlic  

 

Tarte fine de légumes crus et cuits, glacés au miel de Sologne - 16 € 

Raw and cooked vegetables with Sologne honey tart 

 

Saumon fumé au Château, ricotta et sésame - 18 € 

Château smoked salmon, ricotta and sesame 

 

Foie gras pressé, confit d’oignon, toast de pain aux fruits - 21 € 

Pressed foie gras, red onion confit, fruit bread toast 

 

 

 

DEUXIÈME ASSIETTE 
 

 

Dos de cabillaud poché, chou rouge - 19 €* 

Poached cod, red cabbage  

 

Filet de rouget, choux jaune à l’orange et choux Romanesco, beurre blanc à l’orange - 21 € 

Red mullet filet, cauliflower and orange 

 

Dos de cervidé, gnocchis de vitelotte, oignons nouveaux, jus persillé – 28 € 

Wild deer, vitelotte gnocchi, spring onions, parsley juice 

 

Filet de bœuf façon Bourguignon, cannelloni de poireau et carotte - 29 € 

Beef filet ‘Bourguignon’ style, leek and carrot 

 

 

 

 

 

 

Cuisine à base de produits frais, de saison et régionaux 
Foie Gras d'origine européenne 

Toutes nos viandes d’origine française 

 



 

FROMAGE  
 

 

Plateau de fromage affiné - 18 € 
Fromagerie l’Onctueuse 

Mature cheese platter 

 

 

 

DERNIÈRE ASSIETTE 
 

Fondant au chocolat noir Max Vauché, cœur de marron - 11 €* 
Max Vauché chocolate fondant heart of chestnuts 

 

Omelette Norvégienne vanille et poire, flambée à la Poire d’Olivet - 13 € 
Vanilla and pear ‘Omelette Norvégienne’ 

 

Biscuit madeleine, ananas rôtie et pistache - 13 € 
Madeleine biscuit, roasted pineapple and pistachio 

 

Financier vanille, ganache chocolat pralin et ganache Tonka – 14 € 
Vanilla Financier and chocolat 

 

 

 

 

 

 

 

NOS SUGGESTIONS 
 

Assiette de Frites Maison - 5 €  

 

Carpaccio de Boeuf, Pesto, Pignon de Pin, 

Salade Verte - 16 € 

 

Salade des Muids - 18 €  

 

Coupe Glacée, deux boules - 9 €  
Vanille, Fraise, Chocolat, Poire, Citron, Pomme verte,  

Pomme façon Tatin, Figue, Mûre, Barbapapa, 

Pain d’épices, Ananas, Pêche, Mangue  

  

MENU ENFANT - 18 € 
de 3 à 11 ans inclus 

 

Steak Haché et Frites Maison - 13 € 

ou 

Fish and Chips - 13 €  

 

***  

 

Fondant au Chocolat - 6 € 

ou 

Coupe Glacée Barbapapa et Smarties - 6 € 
 

 

 

 


