PREMIERE ASSIETTE

Radis, Selles-sur-Cher, thym 13 €*
Radish, Selle-sur-Cher, thyme

Carpaccio, saint jacques, agrumes 15 € *
Carpaccio, scallop, citrus fruit

Asperges 16 €

Asparagus

Foie gras, Opéra, pomme 21 €
Foie gras, apple

DEUXIEME ASSIETTE

Sole fagon Meuniere, nori, betterave, gin umami 22 €*
Sole Meuniere, nori, beetroot, gin

Canard, artichaut, poivre Sarawak 22 €*
Duck, artichoke, Sarawak pepper

Lapin, pomme de terre, porto 23 €
Rabbit, potato, porto

Boeuf Wellington, sauce Madere 26 €
Wellington Beef, Madeira sauce

Cuisine a base de produits frais, de saison et régionaux
Foie Gras d'Origine Européenne
Toutes nos viandes d'Origine Francaise



FROMAGE

Plateau de fromage affine 18 €
Fromagerie IOnctueuse
Mature cheese platter

DERNIERE ASSIETTE

Citron, meringue 11€*
lemon, meringue

Charlotte a la myrtille 12 €*
Blueberry charlotte

Omelette Norvegienne, vanille, poire 13 €
Vanilla and pear “Omelette Norvegienne”

Chocolat, feve de tonka 14 €

Chocolat, tonka

NOS SUGGESTIONS MENU ENFANT - 18€

de 3 & 11 ans inclus

Assiette de Frites Maison 5 € Steak Haché et Frites Maison 13 €

Carpaccio de Boeuf, Pesto, Pignon de Pin, ' ou
Salade Verte 16€ Fish and Chips 13 €
Salade du Jour 18 € Fondant au Chocolat 6 €

ou

Coupe Glacee, deux boules 9 € Coupe Glacée Barbapapa et Smarties 6 €

Vanile, Fraise, Chocolat, Poire, Citron, Pomme verte, Pormme
fagon Tatin, Figue, Mdre, Barbapapa, Pain dépices, Ananas,
Péche, Mangue




